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federasyonu (TESK) Genel Bagkam
Bendevi Palandéken, her Kurban
Bayrami dncesinde et ve kurban fiyatlarin-
da ytikselmelerin yagsandigini belirterek,
bunun spekiilatif oldugunu séyledi.
Palandodken, yaptigh yazih agiklamada kir-
muz et fiyatlarindaki artigin spekiilasyon-

Tﬂ‘RldYE Esnaf ve Sanatkarlar: Kon-

dan ibaret oldugunu belirterek, “4 milyon
980 bin bag hayvan Kurban Bayrami’nda
kesilmek tizere ahirlarda beslenmekte-
dir. Kurban kesmek i¢in tilkemizde yeterli
hayvan var. Ama spekiilatérler her zaman
oldugu gibi yine piyasay: alt Gst ediyor.
Ureticilerimiz fiyatlan abartmadan satarsa
kurbanliklar ellerinde kalmaz” dedi.

YETERLI OLMADIGIMIZI
DUSUNUYORUZ
2015 yilinda tilkemizde 1 milyon 149 bin
262 ton et Uretildigini, 2013 yiindan beri
yuzde 15 artis oldugunu kaydeden Palan-
doken, “Ancak Uretimin énemli bir kismi
biiytik besiciler tarafindan gergeklestirilir-
ken, satiglanin da buytik bir kismu zincir
marketlere kaymig durumda. Etin fiyatinin
yukselmesi bireysel igletmelerin azalma-
sindan kaynaklaniyor. Tirkiye'de kisi ba-
sina kirmiz et tiiketimi 14-15 kilo civarin-
da. Gegen yil 3 milyon 766 bin btiytikbasg ,
7 milyon 7 bin kii¢tikbas kesimi yapilmas:
ile 1 milyon 149 bin ton et tiretilmesine
ragmen Avrupa ile kxyaslamgmuzda yeterli
olrnadl goriiyoruz” ifadelerini kullandi.
%r,ux DANA ITHALATI
DESTEKLENSiK
2015 y1h sonunda tarim sektériine yapi-
lan desteklerin ytizde 30'unun hayvanci-
liga ayrilmasinin yetersizligini dile getiren
Bendevi Palandéken, “Halen 56 milyon

hayvan stokumuz bulunuyor. Bunun 14
milyon 127 bin biytkbas, 41 milyon 924
bin kiigtikbag hayvan varligimiz var. Artan
fiyat spekiilasyonlarimin éntine gegebilmek
icin besilik dana ithalatina agirlik verilmesi
gerekir” dedi. THA
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DAP tan

hayvanciliga icme
suyu destegi

Dogu Anadolu Projesi Bolge
Kalkinma Idaresi Bagkanliginin
“Hayvancilik Altyapisinin Gelistiril-
mesi Projesi” kapsaminda, bolgede
meralar ve kdy arazilerinde kullanil-
mas1 amactyla 9 bin sac ve prefabrik
beton sivat dagitilmaya baglandi.

DAP Idaresi tarafindan karsilana-
rak yaptirilan 9 bin 960 sac ve pre-
fabrik beton sivatin dagitimiyla iki
yilda toplam 19 bin sag ve beton s1-
vatin bolgeye kazandirildigini be-
lirtti. Daha 6nce Hakkari, Malatya,
Tunceli ve Van’da sivatlarin dagiti-
minin yapildigini ifade eden Demir,
sunlar kaydetti:

“Sivatlarin dagitimi dniimiizde-
ki glinlerde Agr1, Ardahan, Bingdl,
Bitlis, Elaz1g, Erzincan, Erzurum,
[gdir, Kars, Mus, Sivas ve Van’da
gergeklestirilecek. Muhtarlara tes-
lim edilen sivatlar, kdy ve mera ara-
zilerinde belirlenen yerlere kurula-
rak hem hayvanlarin temiz su ih-
tiyacini karsilayacak hem de suya
ulagsmada zorluk yasanan alanlarin
suya kavusturulmasi amaglaniyor.
Bolgede hayvanciligi daha verim-

li kilmak, kirsal alanda bityiikbas ve
kiiglikbag hayvanlarin temiz su ihti-
yacini kargilamak amaciyla, bu yil 5
bin 850 sac ve 4 bin 110 adet beton
olmak tizere toplam 9 bin 960 adet
swvatin, il 6zel idareleri ve blylkse-
hir belediyeleri araciligiyla koy ve
meralardaki hayvan yetistiricilerine
dagitilacak.”
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AP Bolge Kalkinma Idaresi

Baskanh@imnmn “Hayvancilik

Altyapisinin Gelistirilmesi
Projesi” kapsaminda, bolgede meraya
daval hayvancilik yapilan alanlarda,
biiyiikbas ve kiiciikbas hayvanlarin
temiz su thtiyacim karsilamak amaciyla,
finansmanmin tamami DAP Idaresi
tarafindan karsilanarak yaptirilan 9 bin
960 adet sac ve prefabrik beton sivatin
dagitimima baslandi, Yapilan calismayla,
2 yilda toplam 19 bin adet sac ve beton
swvat bolgeye kazandimlms oldu.

Hakkari, Malatya, Tunceli ve Van
illerinde baslayan sivat dagitimlarimimn
ontimiizdeki giinlerde Agri, Ardahan,
Bingol, Bitlis, Elazig, Erzincan, Erzu-
rum, Igdir, Kars, Mus, Sivas ve Van il-
lerinde devam edecegi bildirildi.

Imal edildikleri noktalardan alinip
mubhtarlara teslim edilen sivatlar, koy
ve mera arazilerinde belirlenen yerlere
kurularak, hem hayvanlarin temiz ih-
tivact karsitlanmug oluyor hem de suya

ulasmada zorluk yasanan alanlara yer-
lestirilerek hayvanlarin enerji kaybi
Onlenerek ayrica iilke ekonomisine de
katk: saglanmis oluyor.

Konuyla ilgili aciklama yapan DAP
Idaresi Baskan Adnan Demir, Bolgede
hayvanciligi daha verimli kilmak, kirsal
alanda buyiikbas ve kiiciikbas hayvan-
larin temiz su ihtiyacini karsilamak
amaciyla, bu yil 5 bin 850 adet sac, 4
bin 110 adet beton olmak {izere toplam
9 bin 960 adet sivatin 11 Ozel 1dareleri
ve Bityliksehir Belediyeleri aracihiiyla
kéy ve meralardaki hayvan yetistirici-
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19 hin adet sac ve beton sivat dagjitimi yapilan DAP Bilgesi’nde 9 hin 960 adet daha dajitim yapllaca.k.

lerine dagitilacagini ifade etti. Baskan
Demir, “Gectigimiz yil, ilk etapta, hay-
vancih@in yogun olarak yapildig: yer-
lesim ve mera yerlerine konulmak tizere
toplam 9 bin 30 adet sac ve beton swvat
bolge illerine dagitildi. Yeni sivatlarin
dagitimina ise Agustos ayinda baslandi,
2 yilda, DAP Idaresine bagh 15 ilin
ilce, koy ve meralarina toplam da 19
bin adet svat dagitilmis olacak” dedi.

Tiirkiye'nin en biyik meralarinin
DAP Bolgesinde oldugunu ve burada
yasayan niifusun biyik béliimiiniin de
gecimini hayvancilik yaparak sagladi-

———

fgina dikkat ceken Baskan Demir, me-
ralardaki hayvanlarmn su ihtiyacim kar-
silama konusundaki stkintidan dolay
boyle bir calisma baslattiklarini ve il-
lerden gelen yogun talep tizerine sz
konusu uygulamaya bu yil da devam
ettiklerini soyledi. Meralarm, hayvan-
larin beslenmesindeki énemine vurgu
vapan Baskan Demir, “Hayvanlarin
merada otlatilmasi dnemlidir. Ciinkii
kaliteli kaba yemi ucuza mal etmis
olursunuz. Ancak, temiz, saghkh ve
kolay erisilebilir su, hayvanlarin ve-
rimlerinde ve hastaliklardan korun-
malarinda beslenmeleri kadar 6nem-
lidir” seklinde konustu.

Idareye bagh 15 il, 130 ilce ve 7
bini agkin kéye hizmet gitiirmeye ¢a-
histiklarini ifade eden Baskan Demir,
Bolgenin var olan potansiyelini hare-
kete gecirmek icin Ozellikle tarim ve
hayvanciliga odaklandiklarini soyledi.
Baskan Demir, “Dogdugu yerde doyan
ve ugrastif isten kazandif icin zevk
alan bir iiretim modeli kalkinmanin
basat faktorlerindendir” dedi.
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Ulkemizde ye-
terli hayvan var

Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlan
Konfederasyonu (TESK) Genel
Baskam Bendevi Palando-
ken, her Kurban Bayram
oncesinde et ve kurban
fiyatlaninda yiikselmelerin
yagandigin belirterek,
bunun spekiilatif oldugunu
soyledi.

KURBANLIKLAR ELLERIN-
DE KALMAZ

aciklamada kirmizi et fiyatla-
dan ibaret oldugunu belir-
terek, “4 milyon 980 bin bag
hayvan Kurban Bayrami'nda
kesilmek iizere ahirlarda
beslenmektedir. Kurban
kesmek icin iilkemizde yeterli
hayvan var. Ama spekiila-
torler her zaman oldugu gibi
yine piyasay alt iist ediyor.
Ureticilerimiz fiyatlan abart-
madan satarsa kurbanliklar
ellerinde kalmaz” dedi.
YETERLI OLMADIGINI GO-
RUOYORUZ

2015 yilinda iilkemizde 1
milyon 149 bin 262 ton et iire-
tildigini, 2013 yalindan beri
yiizde 15 artis oldugunu kay-
deden Palanddken, “Ancak
biiyiik besiciler tarafindan
gerceklestirilirken, satiglann
da biiyiik bir kasmi zincir
marketlere kaymig durumda.
Etin fiyatimin yiikselmesi
bireysel igletmelerin azal-
masindan kaynaklaniyor.
Tiirkiye'de kigi bagina karmiz
et tiiketimi 14-15 kilo civa-
ninda. Gegen y11 3 milyon 766
bin biiyiikbag , 7 milyon 7 bin
kiiciikbas kesimi yapilmasi
ile 1 milyon 149 bin ton et
iiretilmesine ragmen Avrupa
ile kiyasladigimizda yeterli
olmadigim goriiyoruz” ifade-
lerini kulland1.

BESILIK DANA ITHALATI
DESTEKLENSIN

2015 y1li sonunda tarim sek-
toriine yapilan desteklerin
yiizde 30'unun hayvanahga
dile getiren Bendevi Palan-
doken, “Halen 56 milyon
hayvan stokumuz bulunuyor.
Bunun 14 milyon 127 bin
biiyiikbag, 41 milyon 924 bin
kiiciikbag hayvan varligimiz
var. Artan fiyat spekiilasyon-
lannn éniine gegebilmek
icin besilik dana ithalatina
aguhik verilmesi gerekir”
dedi.
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Antalya il Gida Tarim ve
Hayvancilik Midurligi
yayinladigi bir yazi ile
Kurban Bayrami'nda
kurbanlik alacaklar igin
uyarilarda bulundu.
Kurbanlik sevkiyatindan,
kurbanlik alimina, kurban
kesiminden kurban etinin
nasil saklanmasi
gerektigine kadar 13
maddelik ve birgok konuda
ayrintili bir sekilde
agiklama yapilan yaziyi
asagida okuyabilirsiniz.

1- KURBANLIK HAYVAN
SEVKLERINDE DIKKAT
EDILECEK HUSUSLAR
a) Hayvanlarin pazarlarda
ve ozellikle
satilamayanlarin geri
dénlslerinde herhangi bir
risk tagimamasi igin, sevk
oncesi Yurtigi Veteriner
Saglik Raporlarinin
diizenlenmesinde Gida,
Tarim ve Hayvancilik
Bakanhgi'nin 2016/02
sayili Hayvan Hastaliklari
ile Miicadele ve Hayvan
Hareketleri Kontrolii
Genelgesi ve ilgili talimat
hiikiimlerine gére hareket
edilecek olup, ozellikle sap
hastalig inden asi ve
bagisiklik surelerine dikkat
edilecektir. Kurbanlik satig
yerlerine giriglerde bu
belgeler mutlaka kontrol
edilecektir.

b) Kurbanlik hayvan
yetistiren isletmelerdeki
bliylikbas ve kiigiikbas
hayvanlarin salgin
hastaliklar yoniinden
kontrol edilmesi
saglanacaktir. Hayvan
pazari, borsa, gegici
hayvan satis ve kesim
yerlerinin resmi veteriner
hekimlerce yapilan kontrol
ve denetimleri
siklastirlacak, halka
aydinlatici bilgiler
verilecektir.

c) Veteriner Saglik Raporu
diizenlenmeden énce
resmi veteriner hekimlerce
kurbanlik hayvanlarin
saglik kontrolii yapilarak,
sadece saglikli hayvanlarin
sevklerine miisaade
edilecektir. Bulagici
hastaliga yakalanmis veya
hastaliktan stipheli
hayvanlara 5996 sayili
Veteriner Hizmetleri, Bitki
Saghgl, Gida ve Yem
Kanunu ile bu Kanuna
dayanilarak gikarilan
Yénetmelik ve Talimatlarin
ilgili hiikiimlerine gore
islem yapilacaktir.

d) Hayvan pazari, borsa ve
gegici hayvan satis
yerlerinde hastalik
bulastirma riskinin ortadan
kaldiriimasi igin,
hayvanlarin ilk gikis
yerlerinde veteriner saglik
raporu diizenlenirken,
uygulanan koruyucu
asllama ve bagisiklik
siireleri dikkate alinacak ve
satig yerlerine giriglerde de
bu bilgiler kontrol
edilecektir. Yapilacak olan
sevklerde hayvanlarin klinik
muayenesi, sevk olunan
yer ve sevk edilecegi yer
dikkate alinacak ve s6z
konusu hayvanlarin klinik
muayenelerinde sap
hastaligi varligi ya da
sliphesi bulunmamasi,
sevk olduklari ve sevk
edilecekleri yerin sap
hastalig stiphesi ya da
mihraki nedeniyle
olusturulmus koruma ve
gobzetim bolgesi olmamasi
durumunda, sevkine
miisaade edilecektir.

e) Sevk edilecek sigir cinsi
hayvanlarin sap
hastaligina karsi agilanmis
olmalari ve agilamalarinin
tizerinden 6 aydan fazla
zaman gegmemis olmasi
gerekmektedir. Sap asisi
olmayan hayvanlara asi
yapilarak, ag! tatbik
tarihinden sonraki 21 inci
giinden itibaren sevklerine
izin verilecektir. Yapilan
son asilama uygulamasinin
{izerinden 6 ay gegmis
veya 21 giin gegmemis
hayvanlarin nakillerine
yeterli koruma olugsmamasi
nedeniyle izin
verilmeyecektir. Ancak
Kurban Bayrami donemi
i¢in hayvanlara yapilan
SAP as| uygulamasi

Kurban alacaklar icin uyarlar

tzerinden 4 (Dort) aydan
fazla zaman gegmemesi
gerekmektedir.

) Sevk edilecek sidir cinsi
hayvanlarin Sigirlarin
Nodiiler Ekzantemi (LSD)
hastaligina karsi agilanmis
olmalari gerekmektedir. 01
Ocak 2016 ile 01 Haziran
2016 tarihleri arasinda
asllanmamig hayvanlar,
koyun kegi gigek asisi
(Sigirlarin Nodiiler
Ekzantemi (LSD) asisi)
yapildiktan 30 giin sonra
sevk edilecektir.

g) Kurbanlik olarak sevk
edilecek koyun ve kegi tiirii
hayvanlarin ise hayatlar
boyunca en az bir kez PPR
aslsi ile agilanmis olmalari
gerekmektedir. PPR asi
uygulamalari lizerinden 15
glin gegmeyen kiiglikbas
hayvanlarin nakillerine
yeterli koruma olugmamasi
nedeniyle izin
verilmeyecektir. Kurbanlik
olarak sevk edilecek koyun
ve kegi tlirii hayvanlarin
sevklerinde sap asisi
yaptirmis olma sarti
aranacaktir.

h) Sigir cinsi hayvanlarin
sap ve Sigirlarin Noddiler
Ekzantemi (LSD)
hastaligina karsi asilanip
agllanmadigi kayitlar ve
agllama makbuzlari ile
kontrol edilecek, veteriner
saglik raporunun ilgili
bélimiine aginin yapildig
tarih, seri numarasi,
asllama-serumlama
makbuzunun tarihi ve seri
numarasi yazilacaktir.

i) Trakya bolgesindeki iller
ile Istanbul Ili Avrupa
yakasina, Gida, Tarim ve
Hayvancilik Bakanhiginin
2010/7, 2010/13 ve
2013/16 sayil Trakya'ya
Yapilacak Canli Hayvan
Sevkleri Genelgeleri
kapsaminda uygun sartlar
taslyan kurbanlik
hayvanlarin sevklerine 28
Agdustos 2016 tarihinden
itibaren baglanacak olup bu
tarihten 6nce kesinlikle
sevk islemi
yapilmayacaktir.

j) Istanbul ili Anadolu
yakasina kurbanlik hayvan
sevkleri de 28 Agustos

2016 tarihinden itibaren
baglayacak olup, bu
tarihten 6nce sevk iglemleri
yapilmayacaktir.

k) Trakya bolgesi illerinden
istanbul ilinin Anadolu
yakasina getirilen
biiylikbas ve kiiglikbas
hayvanlardan
satilamayanlarin Trakya
bélgesine geri donusleri
engellenerek en yakin
mezbahada kestirimeleri
saglanacaktir. Bu durum
veteriner saglik raporu
diizenlenirken hayvan
sahibine 6zellikle
bildirilecektir.

|) Hayvan pazari, borsa,
gegici hayvan satis
merkezi, kesim yerleri ile
nakil araglarinin temizlik ve
dezenfeksiyonu
aksatilmayacak,
gorevlilerce dezenfeksiyon
kayitlarinin tutulmasi ve
kontrollerde gosterilmesi
saglanacaktir.

m) Hayvan nakil
araglarinda kullaniimak
lizere hayvan pazari, borsa
ve hayvan satis yerlerinde
temiz altlik bulundurulmasi
kontrol edilecektir. Nakil
sonrasinda araglarda
bulunan altlik ve glibreler
sap hastaligini bulagtirma
riskinin yok edilmesi
agisindan giivenli bir
sekilde imha edilecektir.
Bunlarin glibre olarak

Tarih :
Sayfa :
Tiraj :
StxCm :

arazide kullaniimasina izin
verilmeyecektir.

n) iller arasi sevk edilecek
kurbanlik hayvanlar igin
TURKVET iizerinden
tanzim edilen veteriner
saglik raporu
diizenlenmeden dnce
usuliine uygun
bastirimayan, silintili ve
okunaksiz olan
pasaportlar/nakil belgeleri
isleme konulmayacaktir.

o) lller aras! sevki talep
edilen fakat kiipelenerek
tanimlanmamis, veri
tabanina kaydedilmemis,
yanlarinda
pasaportlari/nakil belgeleri
bulunmayan hayvanlarin
sevklerine izin
verilmeyecektir.

p) Kurbanlik hayvanlar igin
veteriner saglik raporu
diizenlenmeden dnce kulak
kiipe numaralari
TURKVETten mutlaka
kontrol edilerek hayvanlarin
veri tabanindaki bilgileriyle
uyum gosterip
gostermedigi kontrol
edilecektir.

q) Veteriner saglik
raporunun kayit sistemi
(izerinden
diizenlenememesi halinde
matbu veteriner saglik
raporu kullanilacaktir. Bu
durumda kulak kiipesi ve
pasaportu bulunan sigir
cinsi hayvanlarin veteriner
saglik raporunun ilgili
hanesine kulak kiipe
numaralar yazilacak,
gerektiginde kulak kiipe
numaralari miihiirli ve
imzali olarak ayr bir kagida
listelenerek veteriner saghk
raporuna iligtirilecek ve
veteriner saglik raporunun
(izerine “Kurbanlik” ibaresi
yazilacaktir.

r) Koyun ve kegi tirii
hayvanlarin kulak
kiipelerinin yazili oldugu
nakil belgesi resmi
veteriner hekim tarafindan
kaselenip imzalanarak
veteriner saglik raporuna
eklenecektir. Sevk raporu
(izerine “Kurbanlik” ibaresi
yazilacaktir.

s) TURKVET veri
tabaninda gegici kurban
satis yeri i¢in her ilgeye bir
isletme numarasi tahsisi
yapilmistir. Kurbanlik
olarak veteriner saglik
raporu verilen sigir cinsi
hayvanlar ile koyun ve kegi
tlirli hayvanlarin, gidecegi
ilfilgenin gegici kurbanlik
hayvan satis yerlerine veri
tabaninda nakilleri
yapilacaktir. (Om. Ankara ili
Cankaya ilgesi igin gegici
kurban satis yeri igletme
numarast
TR068888800023 olarak
belirlenmistir.) Hareketin
tamamlanmasi igin varig
isletmesinin bagl
bulundugu il/ilge midurltgu
tarafindan veteriner saglik
raporu/pasaport/nakil
belgesi kontrol edildikten
sonra uygun olanlar igin
varis hareketi
onaylanacaktir.

t) Kurbanlik hayvanlar,
yurtigi veteriner saglik
raporu diizenlenmeden
once, kinm kongo
kanamali atesi hastaliginin
tasiyicisi olan keneler
yoniinden; 6zellikle
hastaligin goriildiigii il ve
ilcelerde dikkatli bir sekilde
muayene edildikten sonra
sevk edilecektir.

2- KURBANLIK
HAYVANLARIN
YUKLENMESI,
TASINMASI VE
BOSALTILMASI ILE ILGILI
HUSUSLAR
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Antalya il Gida Tarim ve
Hayvancilik Madirligu, yaklasan

alacaklari uyararak, sevkiyattan
kesim ve saklama kosullarina
kadar yapilmasi gerekenleri

acikladi.

I HABER MERKEZI

a) Nakil araclari
hayvanlarin giivenli bir
bigimde nakledilmelerini
saglamak amaciyla,
uzerleri hava sartlarina
uygun ve hayvanlara yeterli
hava saglayacak sekilde
kapatilacak, kapaklarin
saglam ve hayvanlarin
atlama ve kagmalarini
engelleyecek sekilde
olmasi saglanacaktir.

b) Hayvan nakledecek arag
ve konteynerlere digaridan
gorllecek sekilde, hayvan
nakledildigini belirten
levhalar asilacaktir.

c) Araglarda hayvanlarin
hacimlerine ve planlanan
yolculuga uygun yeterli
alan ve yiikseklik olmasi
saglanacaktir. Araglarin
yiikleme yapilmadan 6nce
temizlik ve dezenfeksiyonu
yapilacak, aracin taban
désemeleri lizerine en az 2
cm kalinhginda yataklik,
sap, saman, talas ve
benzeri maddeler serilmesi
saglanacaktir.

d) Nakil araglari canli
hayvanlar yiklenmeden
once etkili dezenfektanlarla
mutlaka dezenfekte
edilecektir.

e) Hayvanlarin nakil
vasitalarina asiri
yiiklenmelerine, nakliye
sirasinda yaralanma veya
gereksiz yere ac ve istirap
cekmelerine neden
olabilecek nakil vasitalari
ile sevklerine izin
verilmeyecektir.

f) Hayvanlarin nakliyesinin
uzun stirmesi durumunda
(8 saatten fazla), uygun
araliklarla hayvanlara yem
ve su verilmesi ve
dinlendiriimesi konularinda
nakliyeci ve hayvan
sahibine bilgi verilecek,
nakil araglarinin yem ve su
yoniinden tedarikli olup
olmadiklari, ilk yardim
cantasi ile yeteri miktarda
urgan, yular bulundurup
bulundurmadiklari kontrol
edilecektir.

3- KURBANLIK
HAYVANLARIN SEVKLERI
SIRASINDA YAPILACAK
KONTROLLER

a) Hayvancilik
isletmelerinden dogrudan
yapilan satiglar hari¢
kurbanlik hayvanlar;
hayvan pazari, canli
hayvan borsasi, hayvan
park ve panayirlarinin yani
sira komisyonlarca alinan
kararlar dogrultusunda
belirlenen kurbanlk hayvan
satig yerlerinde ve 6zel
kurbanlik kesimi yapilacak
isletmelerde alinip
satilacaktir. Bu tiir énceden
belirlenen yerlerin diginda
kurbanlik hayvan alim ve
satimlarina miisaade
edilmeyecektir. Bu konuda
yetistiriciler ve saticilara
kurbanlik satis ve kesim
yerleri ile ilgili
komisyonlarca duyuruda
bulunulacaktir. Kurbanlik
hayvan alim satim
yerlerinin sayisi mimkun
oldugunca asgari diizeyde
tutulacak, denetim ve
kontrol hizmetleri
aksatiimadan
siirdirilecektir.

b) Kurbanlik hayvan satis
yerlerine getirilen
hayvanlarin il igi
hareketlerinde pasaport,
koyun ve kegi tiirii
hayvanlar igin nakil belgesi,

olanlarin girisine miisaade
edilecektir. Sigir Cinsi
Hayvanlarin Tanimlanmasi,
Tescili ve Izlenmesi
Yénetmeligine gore
kiipelenmemis ve kayit
altina alinmamisg si1gir cinsi
hayvanlar ile Koyun ve
Kegi Tlrli Hayvanlarin
Tanimlanmasi, Tescili ve
izlenmesi Yénetmeligine
gore kiipelenmemis ve
kayit altina alinmamis
koyun ve kegi tlirli
hayvanlarin kurbanlik
hayvan satis yerlerine
giriglerine miisaade
edilmeyecektir.

c) Kurbanlik hayvan satis
yerleri; resmi ve belediye
veteriner hekimleri ile
belediye zabita ekiplerince
isbirligi ve koordinasyon
saglanarak etkin ve siirekli
olarak denetlenecek ve
kontrol edilecektir.

d) Kurbanlik hayvan satis
yerlerine, kiipesiz ve
belgesiz, gebe , kurban
olma vasfini tagimayan
biiyiikbag ve kiigiikbag
hayvan girigleri
odnlenecektir.

e) Kurbanlik hayvan satis
yerleri belediyelerle
misterek olarak her giin
sabah ve aksam olmak
tizere iki kez usuliine
uygun olarak temizlenecek,
ayrica etkin dezenfektan
maddeler kullanilarak
dezenfekte edilecektir.

) Kurbanlik hayvan satis
yerlerinde degisik
bélgelerden hayvanlar bir
araya geldiginden
satilamayan hayvanlarin
geri donuslerinde hastalik
bulagtirma riski
bulunmaktadir. Bu sebeple
satig yerlerine gelen
hayvanlar girig ve
cikiglarda mutlaka bulagici
hastaliklar yoniinden
kontrol edilecek ve
hastalikli hayvanlarin

nakline izin verilmeyecektir.

4- KURBANLIK HAYVAN
ALIMLARINDA DIKKAT
EDILECEK HUSUSLAR
NELERDIR?

a) Veteriner Saglik Raporu
ile bilyiikbas hayvanlar igin
pasaport, kigciikbas
hayvanlar igin nakil belgesi
olmayan,

b) Kiipesi bulunmayan,
c) Cok zayif olan,

d) Gebe olan,

e) Yeni dogum yapmis
olan,

f) Yiiksek atesi olan,

g) Cok geng ve etleri
olgunlagmamis olan,

h) Killari karigik ve mat
halde olan,

i) Bakiglar ve dig
goriintimii canli olmayan,

j) Salya ve gozde akintist
bulunan,

k) Pis kokulu ishali olan,
1) Oksiiriik, nefes darligr,
pis kokulu burun akintisi
olan

m) Cevreye kars! asiri
tepkili veya gok duyarsiz
olan,

n) Yara, siglik ve 6demi
olan,

o) Cinsiyet organlari ve
memede kot kokulu
akintisi olan,
Hayvanlarin kurban olarak
satin alinmamasi
gerekmektedir.

5- KURBAN KESIM
YERLERI NASIL
OLMALIDIR?

a) Kurban kesimleri sehir

iller arasi inde ise
veteriner saglik raporlari,
biiylikbas hayvanlar igin
pasaportlar ve kiiglikbas
hayvanlar igin nakil
belgeleri kontrol edilecek,
sadece belgeleri tam

ve da mezbaha
ve kombinalar ile kurban
komisyonlarinin belirledigi
gegici kurban kesim
yerlerinde yapilmalidir,

b) Kesim yapilacak yerler
kolay temizlenebilen ve
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dezenfekte edilebilen
malzemeden yapilmis
olmalidir.

c) Zeminde su ve kanin
birikmemesi saglanmalidir.
d) Kesim sonrasi olusan
atik ve artiklarin
depolanmasi ve bertarafi
igin gerekli gevre

diizenlemeleri yapiimalidir.

e) Kesim islemi miimkiin
oldugunca hayvanlar
askiya alinarak

yapilmalidir. Béylece kesim

ve yliziim isleminin daha

temiz ve saglikli bir sekilde

yapilmasi saglanmis
olacaktir.

6- HAYVANLAR
MEZBAHAYA NASIL
ALINMALI VE KESIME
NASIL
HAZIRLANMALIDIR?

a) Kurbanlik hayvanlarin
kesim yerlerine Veteriner

Saglik Raporu ile blyiikbag

hayvanlar igin pasaport,
kiiglikbas hayvanlar igin
nakil belgesi ile getiriimesi
mecburidir.

b) Kesim 6ncesi kurbanlik
hayvanlari strese sokacak
kdtl muamelelerden ve
hareketlerden kesinlikle
kaginmak gerekir.
Kesimden 6nce koétii
muamele ve stres
faktorlerine maruz kalmis,
yorgun hayvanlardan elde
edilen etlerin kalitesi
diisecek ve uzun dmirli
olmayacaktir,

c) Kesim 6ncesi yorgun
olan hayvanlar

dinlendirilmeli ve kesimden

once 6 saat boyunca yem
verilmemesi etlerin
kalitesini olumlu yonde

etkileyecektir. Kesim 6ncesi
yemleme yapilarak kesilmis

hayvanlarin kanlari,
bagirsaklarda olusan
emilme ile
mikroorganizmalarin
hiicumuna ugrayacak ve
oradan ete gegmek
suretiyle et kalitesini

olumsuz etkileyecek ve etin

dayaniklilg: azalacaktir.
d) Yorgun halde kesilen
hayvanlarin kaninin
tamamen akitilmasi
miimkiin olmayacak, etler

dayaniksiz olacak ve gabuk

bozulacaktr.

e) Yorgun kesilen
hayvanlarin etleri normal
bir olgunlagsma devresi
gegiremezler. Boyle etlerin

pH dereceleri yiikselmekte

ve kaliteleri diismektedir,
) Ayrica hayvanlarin
mezbahada bekletilmeleri
sirasinda gozlemlenerek
inkiibasyon siiresi kisa

olan hastaliklar saptanarak

kesimleri 6nlenir.
g) Mezbahaya yorgun
getirilen hayvanlarin kisin

en az 8 saat, yazin 12 saat

dinlendiriimeleri gerekir.

Dinlendirilmis etlerde kesim

sonrasl olgunlasma
gergeklesecek ve kalitesi
ylkselecektir,

7- KESIM VE KAN AKITMA

NASIL YAPILMALI?
Sorunsuz bir tagima
sonucu kesim yerlerine
getirilen kurbanlhk
hayvanlari, stressiz bir
bosaltma ve ideal bir
dinlendirme devresini (Bu
siire sehir iginde
nakledilmeyi takiben
yaklasik olarak 12 saattir.

Bu siire igerisinde hayvana

su verilmeli ancak yem
verilmemelidir. Bunun

nedeni ise iskembe ve
bagirsaklardaki mikrop

sayisini en aza indirmektir.)

takiben uygun sartlari
taslyorlarsa kesime
alinirlar.

Ideal bir kesimde amag;
Hayvana aci gektirmeden
iyi kan akitmayi saglamak
ve bu islemleri hijyenik
olarak yapmaktir.

Hayvan strese sokulmadan

ve uygun bir yontemle
yatirilip tam olarak kontrol
altina alindiktan sonra,
maksimum 30 saniye
iginde boynun her iki
yanindaki atardamar ve
toplardamar kesilerek
kesim islemi yapilmalidir.
Kontrol altina alinma ile

kesim ve kanatma arasinda

gegecek siire dnemlidir.
Hayvanlarda bu iglem
gecikirse kanatmanin
kalitesi duiger. Ayrica

hayvanin bogazlanmasi
tamamlandiktan sonra arka
bacagindan tespit edilerek
yiiksekge bir yere (Boynun
kesilmis olan kismi yere
degmeyecek sekilde)
asllmasi kanatmanin yeterli
miktarda saglanmasi
agisindan oldukga
onemlidir. Ancak bu
uygulama evinin arka
bahgesinde kurbanlk
sigirint kesmek isteyecek
vatandaglarimiz agisindan
pek miimkiin
olmadigindan, kurbanlik
sigirlarin en yakin gegici
kesim yerlerinde
kestirilmesi tavsiye edilir.
Bu uygulama
hayvanlar igin miimkiin
olmakla birlikte kiiglikbas
hayvanlarin da belirlenen
gegici kesim yerleri;
gbvdenin ve i¢ organlarin
veteriner hekim tarafindan
muayene ve kontroliini,
kesim ve yiizmenin ehil
kasaplar tarafindan
yapilarak deri kayip ve
hasarinin en aza
indirilmesini ve olugacak
atik ve artiklarin gevre
kirliligine yol agmayacak
tarzda imha imkanlari
sagladigindan daha uygun
olacaktir. Yeterli miktarda
kan akitilmaz ise viicutta
kalacak kan miktarina bagh
olarak ette ve i¢ organlarda
mikroplardan kaynaklanan
bozulmaya neden olacak
degisiklikler ile birlikte
kaslarin ete dénlislimii de
yetersiz olacaktir. Bu ise
etin gériiniis ve lezzeti ile
dayanma siiresini ve
dolayisiyla insan saghgini
olumsuz ydnde
etkileyecektir.

8- YUZME ISLEMI NASIL
YAPILMALI?

Ulkemizde kasaplik
hayvanlarin deri ylizme
islemi gogunlukla bigakla
yapilmaktadir. Bigakla
yapilan deri ylizme
islemleriyle deride her
zaman igin bigak yarasi
olusmasi, kesim veriminin
diigsmesi ve etin yiiziim
islemleri esnasinda
mikroplarla bulagsma riski
vardir. Bu nedenle de
kesimlerin kombina ve
mezbahalarda veya bu
miimkiin degilse gegici
kesim yerlerinde yapilmasi
ciddi saglik problemlerinin
c¢lkmamasi agisindan
onemlidir.

Bu nedenle hayvanlarin
asili halde ytztilmeleri,
ylizme igleminin ehil
kasaplar tarafindan
yapilmasi ve daha iyisi
yukarida da belirtildigi
tzere kesim ve ylizim
islemlerinin kombina ve
mezbahalarda veya bu
mumkiin degilse gegici
kesim yerlerinde
yaptiriimasi uygun
olacaktir.

Hayvan kesildikten sonraki
islemler asagidaki
siralamaya gore
yapiimaldir:

1. Islem; Basin ayriimasi
2. Islem; On ayaklarin
ylizilmesi ve kesilmesi,

3. islem; Arka ayaklarin
ylizlilmesi ve kesilmesi,

4. Islem; Gévdenin
yiziilmesidir.

Burada &ncelikle bas
govdeden ayrilir, dil
gevsetilerek bas lizerinde
kalacak sekilde birakilir. On
ayaklar alindiktan ve arka
ayaklarin da
ylztilmesinden sonra karin
bolgesi derisi yiiziiliir ve
sirt bolgesine gelindiginde
derinin uygun bir agida el
ve bigak kullanilarak
govdeden ayriimasi
saglanarak ylizim iglemi
tamamlanmis olur.
Kiiglikbas Hayvanlarda
Deri Yiiziimi

Kiigiikbas hayvanlarin
ylziimi sirasinda, yiizme
bigaginin ancak gerektigi
yerlerde ve zaruri hallerde
kullanilmasi, bunun
disinda, yumruk, bas
parmak ve el ayasi ile
ylizimii, gerek zaman
kazanma bakimindan ve
gerekse gévdenin giizel
goriinimii ve derinin
hasarsiz olmasi ve daha az
et firesi verdirmesi
bakimindan tercih PP P
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edilmelidir.

Tulum gikarma

Kiglikbag hayvanlarin,
arka bacaklar ve kuyrugu
normal ylizimde oldugu

gibi yliziildikten sonra deri,

bagka bir yliziim gizgisi
yapilmadan, nadiren bigak
kullanilarak, yumruk ve
kivriimis parmaklar
yardimiyla ayrilir. Tulum
cikarilirken derinin
delinmemesine,

yirtilmamasina, lizerinde et

ve yag birakiimamasina
dikkat edilmelidir.

9- YUZME
ISLEMLERINDE DIKKAT
EDILECEK HUSUSLAR
NELERDIR?

a) Kesim yeri zemininde
kesinlikle toz, ,serbest
halde pislik ve digki gibi
seyler bulunmamalidir.

Bunun igin deri, ,kuyruk alti

ve bulasik bolgeler, kan
akitilmasindan sonra iyice
yikanmalidir,

b) Higbir agamada derinin
dis ylizii et ile temas
etmemelidir,

¢) Sindirim kanalinin
cikariimasi sirasinda et ve
temiz sakatat (izerine
kesinlikle igerik
dokiilmemesine dikkat
etmek gerekir. Yemek
borusunun ve géden
bagirsaginin (rektumun)

baglanmasi veya kesimden

12 saat 6ncesinden ag
birakma islemine
bagvurulabilir.

d) Gida olarak tiiketilebilen

Griinler; boynuz, deri
kuyruk gibi tiiketilmeyen
triinlerden ilk firsatta tam
olarak ayrilmalidir,

e) Cinsiyet organlari
(Kamig, Yumurtaliklar,
rahim, meme vb.) ve
Iskembe, bagirsaklarin
temiz sakatattan

(Karaciger, Akcigerler, kalp,

bobrekler, dalak vb.) ayri
tutulmasi ve uygun bir
sekilde uzaklastirimasi
gereklidir.

f) iskembe ve bagirsaklar
aclimamalidir. Kesim yeri
zeminine igkembe ve
bagirsak icerigi kesinlikle
dokiilmemelidir.

g) Bas, burun delikleri de

dahil iyice yikanmalidir. Dil,
,beyin ve yanak eti temizdir

ve tiiketilmeyen kisimlaria
karisik tutulmamalidir,

h) Yiizme iglemini
miiteakip, gbvdenin i ve
dig yiizi, var ise toz, kan,

iskembe bagirsak igerigi ve

diger kirleri uzaklagtirmak

icin ihtiyag miktan kadar su

kullanmilarak yikanmalidir,

SiYASI

i) Kesimi miiteakip karkas
dinlendirilmelidir,

k) Yikamadan sonra
govdenin silinmesinde
kesinlikle bez
kullanilmamalidir, bu is igin
lizumu halinde kagit
havlular kullanilabilir.

1) Kesimi yapan kigiler
sigara igmemelidir.

10- KARNIN ACILMASI VE

IC ORGANLARIN
CIKARTILMASINDA
DIKKAT EDILECEK
HUSUSLAR NELERDIR?
Kurbanlik bir hayvanin
derisi yliziildiikten, bas!
govdesinden ayrildiktan
sonra karin ve gégis
boslugu agilarak sindirim,
solunum, dreme ve idrar
sekillendiren ve
uzaklagtiran organlar
cikarilir. Bobrek yatagi
yaglari ise istege gore
birakilir veya alinir. Ig
organlarin gikariimasi
esnasinda iskembe ve
bagirsak igeriginin ortama
dokilmemesi igin
gbden(rektum) ve yemek
borusu baglanmalidir.
Cikarilan igkembe ve
bagirsaklar kesim yerinde
bosgaltiimamaldir.

Kesim sirasi su sekildedir:
Bag gbvdeden ayrildiktan
sonra [g organ baglantilar
kesilerek organlarin
govdeden ayriimasi
gerceklegtirilir Once karin
ici organlari, sonra gogiis
ici organlan, kuyruk,
yenilebilen yaglar gikarilir
daha sonra gévde
gerekirse yikanir. Yikama
goriinebilir kirleri
temizlemekle birlikte
mikroplari bertaraf
edememektedir. Mide ve
Bagirsak igerigi gdriinebilir
bir sekilde karkasa
bulagmigsa, kan pihtisi
veya fazla miktarda kir var
ise govde makul dlglide
yikanmalidir. Bunun
diginda mumkiin
oldugunca govdeyi
yikamaktan kaginiimaldir.
Bir hayvanin i¢ organlari
kanatmadan sonra en geg
30 dakika iginde
cikariimasi gereklidir. Ig
organlarin gikarilimasi
geciktirilirse iskembe ve
bagirsak gazlarinin kokusu
ete gegebilir ve ayrica
iskembe ve bagirsakta
bulunan mikroplarin etkisi
ile etin 1si1s1 yiikselebilir ve
dolayisiyla etin rengi solar
ve sulu bir hal alir. Bu ise
etin dayanma suresini
azaltir. Ayrica Iskembe
bagirsaklarda bulunan
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mikroplar ete gegerek onun
bozulmasini kolaylastirir.
Govdeye bulagan pisligi
uzaklagtirmada kesinlikle
bigak kullanilmamalidir.
Yenilmeyen i¢ organlar
usuliine uygun bir sekilde
imha edilmelidir.

Kesim ve ylizme islemini
takiben karkas ve i¢
organlar veteriner hekime
muayene ettirilmelidir.
Boylelikle canli muayene
sirasinda gdzden kagan
kist hidatid, sarbon, sarilik,
sistiserkoz ve
sarkosporidoz gibi
hayvanlardan insanlara
gegen (zoonoz)
hastaliklarin teghisi
yapilabilir.

11- KESIMi YAPACAK
KISILER VE KESIM
SONRASI YAPILACAK
ISLER NELERDIR?

Bu igler tecriibe sahibi veya
kursa tabi tutulmus
kigilerce yapiimalidir. Bu
kisiler; temiz giyimli olmali,
hayvanlara yaklagmayi ve
onlar tutmay bilmeli,
hayvanlara eziyet etmeden
ve keskin bir bigakla en
seri bigimde kesme iglemini
gergeklestirmelidirler.
Ayrica bu iglerde gorev
alacak kisilerin saglik
kontrolleri Saglk Bakanhg:
tarafindan yapiimalidir. Bu
kigiler, insanlara veya
hayvanlara bulagabilecek
her hangi bir hastalik
tagimamalidirlar.
Hayvanlardan insanlara
bulasan ve zoonoz diye
isimlendirilen, halk saghgi

yoniinden gok biiyiik Gnem
tagiyan; bircok bakteriyel,
viral, paraziter ve mantar
hastaliklar mevcuttur. Bu
hastaliklardan bazilari;
tliberkiiloz (Verem),
bruselloz (Malta hummasi),
sarbon, salmonelloz,
leptospiroz,
kampiylobakteriyoz,
listeriyoz, yersiniyoz,
toksoplazmoz, kuduz, deli
dana hastaligi, Q-
hummasi, sistiserkoz, kist
hydatid, askariazis,
teniazis, kriptosporidoz,
trisinelloz,
sarcosporidozdur.

Bu hastaliklardan
triginelloz, deli dana
hastaligi ve Q-hummasi
harig diger hastaliklar
llkemiz agisindan
6nemlidir. Bu nedenle
hayvan yetistiricilerinin ve
hayvan satin alan kisilerin
gerekli saglik kontrolleri
yapilmayan hayvanlarla
temasa gegmeleri ve
bunlann etlerini tiketmeleri
kendileri ve ailelerinin
sagliklan agisindan biyiik
riskler tagimaktadir.
Hayvanlarin saghkli olmasi
tek bagina yeterli degildir.
Clnku Gida kaynakl
250'den fazla mikrobiyel
hastalik ve zehirlenme
vardir. Et ve et Grlinleri
bakterilerin gogalmalari igin
son derece uygun bir ortam
niteligindedir. Bir
bakteriden (Mikrop) uygun
kosullarda 12 saatte 16
milyar bakteri Gremektedir.
Bu durum hafif bir bakteri

ylikiine sahip bir etin iyi
muhafaza edilmedigi
takdirde bir gece sonra
insan saghg! agisindan ne
derece biiyik bir tehlikeye
doniigebilecedi konusunda
fikir vermektedir. Bu
nedenle, hastalik yapan ve
bozulmaya neden olan
mikroorganizmalarin ete
bulagmasinin énlenmesi,
ette mevcut
mikroorganizma sayisini
azaltmak veya kabul
edilebilir bir seviyeye
indirmek ve
mikroorganizmalarin
tremelerini ve toksin
salgilamalarini engellemek
igin kesim, ylizim ve eti
pargalama islemlerinin
serin yerlerde yapiimasi
son derece 6nemlidir.
Gevre saghgi yéninden de
kesimi takiben ortaya ¢ikan
kan, mide ve bagirsak
igerigi onemlidir. Bunlarin
gelisi glizel bir sekilde
etrafa atilmamasi ve
akarsulara dokilmemesi
gerekmektedir. Ayrica
bunlarin ve hastalik tagilyan
diger i¢ organlarin
(karaciger ve akciger gibi)
kopek ve kedilere
verilmemesi gerekir. Btlin
bunlar usuliine uygun bir
sekilde imha edilmeli veya
derin gukurlara
gémiiimelidir.

12- KURBAN ETLERININ
MUHAFAZASI NASIL
OLMALIDIR?

Kurban etleri, serin bir
yerde hava almasi
saglanarak kesim

sicakligindan oda isisina
diismesi beklendikten
sonra buzdolabina
kaldiriimahdir.

Henliz kesim sicakliginda
olan etler hava alamayacak
durumda Ust Uste biiylik
pargalar halinde konulursa
buzdolabi isisi ig
kisimlarini sogutmaya
yetmez. Hava almayan
kisimlarin bozulmasina
sebep olur. Kurbanlik etin
dayanma siiresi, kesim
kalitesine ve pargalarin
biiyiikligine gore
degismekle beraber normal
buzdolabi kosullarinda 5-6
gundiir. Kiymada ise bu
siire 3 gindiir. Uzun sireli
muhafazalarda ise etler
derin dondurucuda -18
derecede muhafaza
edilmelidir.

Kesim sonrasi taze ette
goriilen ilk degisim olim
sertligidir. Kesimden sonra
ortam sicakligina bagh
olarak 15 dakika iginde
baslar ve biitiin kaslar
kasilarak eklemler
bikilmez bir hal alir. Boyle
etler gevrek degildir ve
pisirildiklerinde lezzet
vermezler. Etin bir dizi
enzimatik reaksiyonlar
gegirerek sertliginin
goziilmesi ve tliketicinin
arzu ettigi gevreklik, arama
ve lezzeti kazanmasi,
olgunlasma olarak ifade
edilmektedir.

13- DERILERIN
KORUNMASI iGIN NE
TUR ISLEMLER
YAPILMALIDIR?

22

Cesitli deri koruma
yontemlerine karsilik en
kolay olarak kullanilan
yéntem tuzlu koruma
yontemidir. Derinin, yas
deri agirhginin %30-50 si
oraninda ve 2-4 mm.
¢apinda tanelere sahip
tuzun, et yiiziine
tuzlanmamig alan
kalmayacak sekilde
uygulanmas| neticesinde
nem oraninin %35-40
diizeyine indirilerek koruma
altina alinmasidir. Deriler,
hafif egimli sert bir zemine
veya Ozel tahta 1zgara
lUzerine kil yiizii alta ve et
ylizli Uste gelecek sekilde
diizgiince yayilir. Yas deri
agirhiginin %30-50 si
oraninda daha énce
kullaniimamis, 2-4 mm
¢apinda tanelere sahip
temiz tuz, derinin et
ylziine, tuzlanmamig alan
kalmayacak sekilde
(gerekirse elle ovularak)
yayilir. Bu islemden sonra
deriler iyl kisimlan diga
doniik olacak sekilde
katlanir (bohga seklinde)
(et ylizeyleri ile birbirine
temas) ve ilgili yerlere
gonderilmek tzere hazir
bekletilir.

Bilinmelidir ki derilerin
usuliine uygun bir sekilde
yiiziilmemesi ve koruma
altina alinmasinin iyi
yapilamamasi gok biiyiik
ekonomik kayiplarin
olusmasina ve Ulkemizden
ciddi oranlarda dévizin yurt
disina gitmesine neden
olmaktadir.



